Doradca

smaku
Aligot
KALUSIAA1989
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
kartofli 1,2 kg
ementalera 60 dag
$mietany 150 ml
masta 2 tyzki
zabki czosnku 4

sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kartofle obra¢, umy¢ i ugotowac w duzej ilosci osolonej wody (20-25 minut). Odcedzi¢, odparowac i
zmiksowad na puree.

Czosnek obrad i zmiazdzy<¢. Ser zetrzed na tarce.

Puree pofaczy¢ z mastem i Smietang. Dodac czosnek i starannie wymieszaé. Umiesci¢ w pojemnym
rondlu o duzej Srednicy, ktéry wstawi¢ do odpowiedniej wielkosci rynienki z wrzgca woda.

Dodac ser i bardzo intensywnie miesza¢ drewniang tyzka, az do uzyskania jednorodnej, ISnigcej i
ciagliwej masy. Doprawi¢ solg i pieprzem. Podawac.



