Doradca

smaku
Potrawka z pomidorow
KALUSIAA1989
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
pomidoréw 1 kg
cebule 4
czarnych oliwek bez pestek 8
gatazki rozmarynu 4
octu balsamicznego 12 tyzek
sol, pieprz
plasterkéw chudego, wedzonego boczku 8
oregano swieze 2 peczek
olej 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory umy¢, osuszy¢, pokroi¢ na potdwki. Cebule obraé, pokroi¢ na czastki. Oliwki podzieli¢
wzdtuz na potéwki. Rozmaryn i oregano drobniutko posieka¢. Mocno rozgrzac olej na patelni,
smazy¢ na nim pomidory kilka minut na matym ogniu. Doda¢ cebulke, dusi¢ jeszcze 10 minut. Po 5
minutach do warzyw przetozy¢ oliwki, wla¢ ocet balsamiczny, przemieszad. Potrawke przyprawic
solg, $wiezo zmielonym pieprzem i posiekang zielening. Boczek przetozy¢ na patelnie, smazy¢ 2
minuty z kazdej strony na Srednim ogniu. Gotowe danie przetozy¢ na cztery talerze. Podawac ze
swiezym biatym pieczywem.



