
Kompot gruszkowy

KLAUDIA007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier 50 dag

woda 1 litr

kawałek skórki z cytryny

gruszki 2 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Gruszki umyć, pokroić w ćwiartki, usunąć gniazda nasienne. Obgotować w małej ilości wrzątku (ok
5min). Owoce przełożyć do słoików. Zagotować wodę z cukrem i skórką z cytryny. Gorącym
syropem (skórkę z cytryny odrzucić) zalać gruszki. Słoiki zamknąć, pasteryzować 30 minut.


