
Ocet jabłkowy

KLAUDIA007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jabłka 1 kg

woda 2 litry

cukier 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotować wodę z cukrem. Jabłka umyć, pokroić w ósemki, przełożyć je do słoja. Wystudzonym
syropem zalać owoce. Słój zamknąć. Odstawić w ciepłe miejsce na 4 tygodnie. Ocet przefiltrować
przez bibułkę filtracyjną i rozlać do butelek.


