Doradca

smaku
Nalewka grzuszkowa
KLAUDIA007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
cukier 30 dag
spirytus 70% 1,5 litra
brandy 50 ml
woda 0,2 litra

Kwas cytrynowy Prymat 1/2 tyzeczki

cynamon 2 tyzeczki

Gozdziki cate Prymat 10 szt

wanilia 1/2 laski

gruszki 2 odmiana: "bergamotka"
brazowy rum 100 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Uwaga: Aby uzyskac spirytus 70 %, nalezy zmiesza¢ w réwnych proporcjach spirytus 96% z wédka
40%. pozbawione ogonkdéw gruszki umy¢ i pokroi¢ w ¢wiartki. Doda¢ do owocéw przyprawy, zalaé
spirytusem. Odstawi¢ w ciepte miejsce na rok. Zagotowa¢ wode z cukrem. Zala¢ nalew, doda¢
wystudzony syrop, rum, brandy i kwasek cytrynowy, wymieszac. Nalewke przefiltrowaé przez
bibutke filtracyjna i rozla¢ do ciemnych butelek. Do degustacji nadaje sie po p6t roku.



