pizza "cztery smaki"

SKEADNIKI

papryka czerwona
pomidory
koncentrat pomidorowy
cukier brazowy
bazylia

oregano

drozdze

mleko ciepte
maka

mozzarella
krewetki

szynka

salami

czarne oliwki
rukola

oregano

ser z6ity

papryka czerwona

Doradca
smaku

RENATA22

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1

2

1 tyzeczka
1 tyzeczka
do smaku
do smaku
4 dkg

3/4 szklanki
250 ¢

100 g
50¢

50¢

50¢

do smaki

50¢

200 g

15¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
3-4



Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Najpierw sos ze skfadnikéw od papryki czerwonej do oregano wg listy sktadnikéw.

Na oliwie podsmazy¢ cebule, dodac pokrojong w kostke papryke i pomidory. Smazy¢,
mieszajac. Nastepnie dodac przyprawy i ziota.

Drozdze zmiesza¢ z cukrem, sola, doda¢ mleko i tyzke maki. Poczekaé, az zaczyn
"podrosnie". Dodac reszte maki i olej. Wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ w ciepte miejsce i
przykry¢ sciereczka.

Wyrosniete ciasto przetozy¢ do formy, w ktérej bedziemy piec pizze. Forme podsypac
maka.

Ciasto rosnie, a ja przygotowuje sobie wszystkie sktadniki, ktore dam na wierzch.
Na ciasto wytozy¢ sos i rozsmarowac réwnomiernie.

Wszystkie sktadniki nalezy pokroi¢ dowolnie. Umieszczaé na cieScie wysmarowanym
sosem, tworzac 4 kawatki, kazdy o innym smaku. Wierzch posypac¢ serem, rucole
doda¢ pod sam koniec pieczenia. Catos¢ posypac oregano roztartym w dtoniach.

Pieke 50min. w 200C.

Jeszcze ketchup i mozna wcina¢! Smacznego ;)! Polecam, bo pizza jest naprawde
smaczna.



