Doradca

smaku
Listdwka porzeczkowa
KLAUDIA007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
liscie czarnej porzeczki 3 garsci
cukier 30 dag
spirytus 96 % 1 litr
woda 1/,3 litra

Kwas cytrynowy Prymat 1 tyzeczka

laska wanilii

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Liscie porzeczki optukad, zala¢ spirytusem i 0,3 | wody. Odstawi¢ na 10 godzin. Zagotowac
pozostatg wode z cukrem, kwaskiem cytrynowym i drobno pokrojona wanilia. Wymiesza¢ syrop z
nalewem. Listéwke przefiltrowad przez bibutke filtracyjna i rozla¢ do butelek. Do degustacji nadaje
sie od razu



