Doradca
smaku

Biszkopt z galaretka i owocami

DANUTA1l6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 7 szt
maka 1 szklanka
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

cukier wanilinowy
galaretka 2 szt
sok z jednej cytryny

bita Smietana 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

biatka ubijamy, dodajemy cukier i cukier wanilinowy, dodajemy zéttka. Mgke mieszamy z
proszkiem i delikatnie mieszamy z ubitymi jajkami.

Wylewamy do duzej blachy wytozonej papierem, wktadamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy
w temperaturze okoto 180 stopni przez 25 minut. Studzimy, kroimy na pét, nasaczamy sokiem z
cytryny wymieszanym z wodg i z dodatkiem cukru. Wyktadamy potowe bitej smietany, i potowe
owocéw, przykrywamy drugim plackiem . Znéw nasgczamy, bita Smietana, owoce i zalewamy
tezejacqg galaretka.



