Doradca
smaku

Nalewka z malin

SKEADNIKI

maliny sSwieze
cukier
spirytus 70%

wodka

KLAUDIAO07

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

1,5 kg
50 dag
0,5 litra

1 litr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Uwaga: Aby uzyskac spirytus 70 %, nalezy zmiesza¢ w réwnych proporcjach spirytus 96% z wddka

©

ILOSC
PORCJI
5+

40%. Maliny przebra¢, umy¢, osgczy¢. Zala¢ spirytusem i wédka, odstawi¢ w ciepte miejsce na 2
tygodnie. Codziennie wstrzasa¢ naczyniem. Zla¢ do nalew, a maliny zasypac cukrem. Szczelnie

zamkniete owoce odstawic¢ na stonce do catkowitego rozpuszczenia cukru, codziennie wstrzasac
naczyniem. Odcisng¢ sok z malin, wymieszac go z nalewem. Nalewke przefiltrowac przez bibutke
filtracyjng i rozla¢ do ciemnych butelek. Do degustacji nadaje sie po pét roku.



