Doradca

smaku
wisnie w marynacie
KLAUDIA0O7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
wisnie 1 kg
woda 0,4 litra
cukier 20 dag
tagodna musztarda 1 tyzka
ostra musztarda 1 tyzeczka
swiezy chrzan 3 tyzki
ziarna kolendry 1 tyzeczka
ziarna gorczycy 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wisnie umy¢ i wydrylowaé. Zagotowac wode z cukrem, musztarda i przyprawami. Na goraca
marynate wrzuci¢ owoce i doprowadzi¢ do wrzenia. Przetozy¢ wisnie do stoikéw. Marynate gotowac
jeszcze 20 minut, az zgestnieje, dodac chrzan i wymieszad. Goraca marynatg zala¢ wisnie. Stoiki
zamkna¢, pasteryzowad 25 minut



