Doradca
smaku

Truskawkowe spojrzenie

SKEADNIKI

Ciasto: maka pszenna
maka krupczatka
jajko

olej

ocet

woda

proszek do pieczenia
masto

mieko

mieko

pisak czekoladowy
truskawki

Krem:

cukier puder

MAR3STA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1/2 szklanki
1/3 szklanki
4 szt

2 lyzki

1 tyzka
1tyzka

1 tyzeczka
1 szt

300 ml

1 tyzeczka
1 szt

1/2 kg

1 do tortdw o smaku $mietankowym

3 fyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

Ciasto biszkoptowe:

©

ILOSC
PORC]I
5+

z biatek i cukru ubi¢ piane, doda¢ zéttka, maki wymieszane z proszkiem do
pieczenia. Delikatnie mieszajac dodac olej i wode wymieszang z octem. Upiec
biszkopt na kwadratowej formie 25 / 25.

KROK 2

Biszkopt przekroi¢ na pét i naponczowad 1/2 szklanki wody z 3 tyzkami cukru.



KROK 3 Krem:
masto utrze¢ na puch.

KROK 4 Do zimnego mleka wsypac¢ zawartos¢ torebki kremu do tortéw o smaku
Smietankowym i zmiksowa¢. Doda¢ masto i wszystko razem zmiksowac.

KROK 5 Truskawki umy¢, obra¢ ze szyputek i potowe z nich przekroi¢ na pét. Na ciasto
wytozy¢ 1/3 kremu i utozy¢ pokrojone truskawki.

KROK 6 Pokrojone truskawki przykry¢ potowa pozostatego kremu.

KROK 7 Nastepnie potozy¢ ciasto i przykry¢ pozostatym kremem. Réwnomiernie
rozprowadzi¢ krem na ciescie.

KROK 8 Druga czes¢ truskawek utozy¢ na gérze jako dekoracje.

KROK 9 Cukier puder wymieszad z tyzeczkg mleka i natozy¢ do szprycy z okrggtym otworem.

KROK 10 Szpryca malowacd oczy na truskawkach, a czekoladowym cukrowym pisakiem
Zrenice.

KROK 11 Ciasto udekorowac lis¢mi truskawek i dobrze schtodzi¢. Pyszne!



