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IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

CIASTO
500 g

2 sztuki
50¢g

0,5 kostki
0,5 szklanki
200 ml

1 opakowanie
szczypta
SER

1 kg

4 sztuki

1 opakowanie
1 sztuka
1/3 szklanki
0,5 kostki
POSYPKA
0,5 kostki
59

2 sztuki
250 g

1 opakowanie
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cukier

1/3 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Margaryne roztopi¢ i pozostawi¢ do przestygniecia. Do p6t szklanki mleka wkruszy¢
drozdze i dodac po 2 tyzki cukru i maki, wymieszac, doktadnie by nie byto grudek.
Odstawi¢ do wyrosniecia w ciepte miejsce. Make wsypac do miski. Jajka ubi¢
mikserem z cukrem oraz cukrem waniliowym i doda¢ do maki. Wla¢ drozdze i doda¢
pozostate mleko oraz sél i przestudzone masto. Wszytko doktadnie zagnies¢, az ciasto
bedzie odchodzito od Scianek miski i rgk, powinno by¢ elastyczne i gtadkie. W razie
potrzeby podsypa¢ maka. Przykry¢ scierkg i pozostawi¢ do wyrosniecia.

Jajka ubi¢ mikserem z cukrem i cukrem waniliowym , pod koniec dodawac po tyzce
sera. Do masy serowej dodac rozpuszczong margaryne oraz budyn i rodzynki, chwilke
miksowad. Sktadniki na posypke tgczymy ze sobg i szybko zagniatamy. Odktadamy na
ok 30 min do lodéwki.

Wyrosniete ciasto przerobic. Podzieli¢ na dwie czesci. Jedng czes¢ rozwatkowac ok 4
mm i wytozy¢ na blache wysmarowana mastem. Za pomoca widelca zrobi¢ w ciescie
dziurki, by ciasto za bardzo nie urosto. Wytozy¢ mase serowaq i réwnomiernie
rozprowadzi¢, a nastepnie przykry¢ drugg czescig rozwatkowanego ciasta. Ponownie
naktu¢ widelcem.

Posypke uktadamy na ciesScie jeden obok drugiego - urywajgc mate kawaflki ciasta i
lekko wbijajgc w nie kciuk. Gotowe wktadamy do piekarnika na ok 40 min w temp.
200'C. Upieczone ciasto posypujemy cukrem pudrem. Smacznego !!



