Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe z suszonymi owocami

PERRARAANNNY RENATAZ-ET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 3 szkl
drozdze 4 dag
mleko 1 szkl
jajko 2 szt
masto 10 dag
cukier 4-5 tyzek
cukier waniliowy 2 tyzeczki
suszone owoce 10-15 dag
sol 1/2 tyzeczki

ttuszcz do formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze wymieszac z 1 tyzka cukru, potgczy¢ z cieptym mlekiem, wsypac 1/2 szkl maki,
wymieszaé, przykry¢ Sciereczkg i odtozy¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Jajka utrzec z
pozostatym cukrem i cukrem waniliowym. Masto stopi¢, ostudzi¢. Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢
, dodad utarte jajka, pozostata make, sél i wyrabia¢ dodajgc stopniowo przestudzone masto, az
pokaza sie pecherzyki. Pod koniec wsypa¢ pokrojone suszone owoce. Ciasto wytozy¢ do
posmarowanej ttuszczem formy, przykry¢ i odtozy¢ do wyrosniecia. Wyrosniete ciasto posmarowacd
wodg wymieszang z odrobing cukru. Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180-200
stopni okoto 40-45 minut



