Doradca

smaku
Szynka w galarecie
BEATAS2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
szynka konserwowa 20 plastréw
pieprz Prymat 2 szczypty
kostka rosotowa 1 kostka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:
1 por, 20 dag pieczarek, 2 jaja, 2 tyzki majonezu, 20 plastréow szynki konserwowej, 1 kostka
rosotowa kucharek, 2 szkl wody, 4 tyzeczki zelatyny sét, pieprz Prymat

Pieczarki, obieramy, myjemy i $cieramy na tarce, o duzych oczkach, smazymy. Biatg czes¢ pora
kroimy w paski. Podsmazamy osobno. i wsypujemy do pieczarek , mieszamy. Jaja gotujemy na
twardo i kroimy w kostke. mieszamy z pieczarkami i pora, dodajemy majonez ,pieprz, sét do
smaku. Farsz naktadamy na plastry szynki, zwijamy w ruloniki, uktadamy na pétmisku. Kostke
rosotowa rozpuszczamy we wrzatku, wsypujemy zelatyne. Stygnacg galareta, zalewamy roladki i
do loddwki.



