
Pasta z wątróbki

IWA643

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

wątróbka drobiowa 1/2 kg

jajko 5 szt

sól

Pieprz biały mielony Prymat

zielona pietruszka

cebula 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na rozgrzane masło wkładamy oczyszczoną wątróbkę z posiekaną cebulką. Pod koniec lekko
solimy. Jajka gotujemy na twardo, siekamy drobniutko. Usmażoną wątróbkę rozgniatamy widelcem
lub drobniutko siekamy, mieszamy z posiekanym jajkiem, solimy, pieprzymy, mieszamy z
posiekana pietruszką. Super pasta na kanapki.


