Doradca
smaku

Torcik owocowy z galaretka

IWUSIA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

margaryna 100 g

jajko 2 sztuki

cukier 0,5 szklanki

maka 1 szklanka

proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki

cukier waniliowy 1 opakowanie

sol szczypta

galaretka brzoskwiniowa 1 sztuka

budyn smietankowy 1 sztuka

woda 250 ml

cukier 3 tyzki

mleko 500 ml

truskawki do smaku

brzoskwinie w puszce do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Margaryne ucieramy z cukrem oraz cukrem waniliowym na puch, pod koniec dodawa¢

po jednym jajku. Make oraz proszek do pieczenia przesia¢, dodac sél i ciagle

miksowac.

KROK 2 Gotowe gtadkie ciasto przela¢ do formy i piec ok 20 - 25 min. w temp. 180'C.



KROK 3 Galaretke rozpusci¢ w 250 ml wody i pozostawi¢ do lekkiego stezenia.

KROK 4 W 500 ml mleka i 3 tyzkach cukru przygotowac¢ budyni. Na upieczone ciasto
naktadamy letni budyn,

KROK 5 Nastepnie uktadamy owoce. Owoce polewamy tezejgca galaretka i wstawiamy na ok
60 min do lodéwki. Smacznego !!



