Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ucieramy z cukrem i cukrem waniliowym,dodajemy pozostate sktadniki ;
make,proszek,olej,kakao.Ucieramy na jednolita mase.Wylewamy na blaszke wysmarowana
ttuszczem i posypang butka tartag.Wstawiamy do piekarnika na ok 40 min 180\"C.w W miedzy

smaku
Zajgczki
MONIA2005
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka 2 szkl
cukier 1 szkl
olej 1 szkl
proszek do pieczenia tyzka
kakao 3 tyzki
jaja 5 szt
mleko 1 szkl
cukier 3 tyzki
masto 1/4 kostki
polewa czekoladowa
masa 1 szt
budyn waniliowy 1 szt

czasie robimy budyn w 1 szkl mleka,studzimy.Jak bedzie juz catkiem zimny tgczymy z
mastem.Wystudzone ciasto przecinamy na dwie warstwy ;dolng smarujemy dzemem,a w goérnej
matg foremka zajgczkem wycinamy kilka otworkéw.Naktadamy jg na dolng warstwe dociskamy w
mniejsce wycietych zajagczkdw naktadamy mase budyniowg.Po czym naktadamy wyciete
zajgczki.Polewamy stopiong czekoladg i posypujemy kolorowg posypka



