Doradca
smaku

t0sos marynowany w cytrynie z zielonym pieprzu

LtUKASZ36
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 1-2

SKELADNIKI
tosos 140 gram
sok z cytryny 200 ml
oliwa 150 ml
cebula biata 50 gram
sél do smaku
cukier do smaku

kietki rzodkiewki 30 do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

tososia kroimy w cienkie plasterki doprawiamy solg i cukrem.Dajemy go do soku z cytryny na
okolo 2-3 godziny.Tak aby sie mieso sie scieto od kwasu i nie bylo surowe w przekroju.Oliwe
faczymy ze sparzona cebula i zielonym pieprzem.Lososia z cytryny przekladamy na 24 godziny do
oliwy i schtadzamy.Podajemy z kietkami.

Smacznego.



