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SKELADNIKI
jaja 4 sztuki
obierki od cebuli
kminek Prymat 2 tyzeczki
sol 1 tyzeczka
woda letnia 150 ml
chrzan ze stoika 2 tyzki
$mietana 2 tyzki
maka 1 tyzka
przyprawy
Pieprz czarny ziarnisty Prymat 10 ziarenek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy w wodzie z obierkamy z cebuli ,kminkiem,pieprzem,sola,az skorupki nabiora
ciemno brazowy kolor.Jajka wyjmujemy jak bedga juz letnie obttukujemy,ale nie obieramy.Wywar
przecedzamy wlewamy do miseczki ,lub stoika ,wktadamy jajka odstawiamy,najlepiej na noc. Sos
chrzanowy; Chrzan zagotowac z wodg,doda¢ make wymieszang ze $mietang.Gotowac¢ 10 min
doda¢ odrobine cukru i soli.



