Doradca

smaku
Cannelloni
ANDZELIKA3
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
mieszane mieso mielone 1/2 kg
cebula biata 1 szt

sos stodko-kwasny

sél

Pieprz biaty mielony Prymat

Przyprawa do miesa mielonego farszu i klopséow Prymat

cannelloni 1 opakowanie

ser gouda 20 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obieramy i $cieramy na tarce o drobnych oczkach.Mieso mieszamy z odrobing buiki tartej i
cebula.Przyprawiamy do smaku solg,pieprzem i przyprawa do miesa mielonego.Masg z miesa
wypetniamy rurki makaronu cannelloni,nastepnie wrzucamy je do gotujacej wody na
10-15minut.Po uptywie tego czasu rurki wyjmujemy,osaczamy z wody i uktadamy w naczyniu
zaroodpornym jedna przy drugiej.Cannelloni polewamy sosem stodko kwasnym.Zétty ser Scieramy
na tarce o duzych oczkach i posypujemy nim makaron.Piekarnik rozgrzewamy do temperatury
200*C.Wktadamy naczynie z makaronem i zapiekamy na 50-60minut.



