Doradca
smaku

Kurczak w pomaranczach z granatem

KALUSIAA1989

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

piers z kurczaka

sok z duzej pomaranczy

biatego wytrawnego wina 0,5 szkl
sél

pieprz

rozmaryn

czoshek

oliwa

imbir starty 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piers z kurczaka pokroi¢ w kostke, doda¢ sél, pieprz, rozmaryn i rozgnieciony czosnek. Odstawi¢ na
kilka godzin do loddwki.

Kurczak obsmazy¢ na oliwie z imbirem. Podla¢ winem. Doda¢ sok z pomaranczy i pestki granatu
Dusi¢ ok. 10 minut. Podawac z z6ttym ryzem i biatym winem.



