Doradca

smaku
0gérki po meksykansku
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKELADNIKI

ogorki 2,5 kg

sél 4 tyzki
czosnek 1,5 gtowki
oliwa 8 tyzeczek
ocet 1,5 szklanki
chile 2 tyzki
cukier 0,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki pokroi¢ wzdtuz 4-8 czesci, posypac solg, odstawi¢ na 6 godzin. po tym czasie odla¢ powstaty
sok. nastepnie posypac chili i zmiazdzonym czosnkiem wymiesza¢ pola¢ zagotowanym octem z
oliwg i cukrem wszystko wymieszac i odstawi¢ na 12 godzin. potem utozy¢ ciasno w stoikach
gotowac dostownie chwile



