Doradca

smaku
kwitnacy tulipan
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
cukier 1 1/2 szklanki
jajko 6
margaryna 1 kostka
olej 6 tyzek
kakao 2 tyzeczki
mak 1/2 szklanki
kisiel wisniowy 1
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

MARGARYNE UTRZEC Z CUKREM, DODAJAC PO JEDNYM ZOLTKU | NA PRZEMIAN PO 1 £YZCE OLEJU,
MAKI WYMIESZANE) Z PROSZKIEM DO PIECZENIA. NA KONIEC STARANNIE WYMIESZAC Z UBITYM
BIALKIEM. CIASTO PODZIELIC NA 4 CZESCI. PIERWSZA WYMIESZAC Z KAKAO, DRUGA Z MAKIEM,
TRZECIA Z KISIELEM. OSTATNIA ZOSTAJE JASNA. W TORTOWNICY UtOZYC NIEREGULARNYMI
WARSTWAMI WSZYSTKIE 4 WARSTWY CIASTO PIEC W PIEKARNIKU W TEMP 200 ST OK 45-50 MIN



