Doradca

smaku
rogaliki
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 25 dkg
ser 25 dkg
masto 25 dkg
z6ttko jajek 1
marmolada 30-40 dkg

cukier waniliowy

cukier puder 6 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

twardg zemleé, make przesia¢ na stolnice, posieka¢ z mastem+ser+jajko (z6ltko) zagnies¢ szybko
ciasto, jak na pierogi, schtodzi¢ w lodéwce. wywatkowad na grubos¢ 1-1,5 cm. wykrawad tréjkaty
na Srodek naktada¢ marmolade, zwija¢ od podstawy ciasto, uktada¢ na blaszce wysmarowane;
tluszczem rogale posmarowac biatkiem piec w 180-220 st



