Doradca

smaku
Ciasto Salceson
GOSIENKASSSS
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

herbatniki 4 duze paczki
orzechy wioskie 20 dkg
rodzynki 20 dkg
wiorki kokosowe 1 paczka
cukier 1 szklanka
margaryna 1 kostka
mleko 2 szklanki
kakao 3 tyzki
olej do wysmarowania
Zelatyna wieprzowa Prymat
woda 0,5 (wrzaca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

cukier, margaryne mleko i kakao zagotowad. Zelatyne rozpusci¢ we wrzacej wodzie.Doda¢ jg do
masy i wymieszac. Catg mase porzadnie wystudzi¢, az bedzie zimna i zacznie sie tezeé. Herbatniki
pokruszy¢, orzechy posieka¢ dodac rodzynki i wiérki. Doda¢ to do tegnacej juz masy.Wymieszac.
Przygotowac sobie plastikowa prosta butelke po 2 litrowym napoju, odcia¢ jej szyjke-wysmarowac
odrobing oleju i wtozy¢ do niej catg mase. Postawi¢ butelke w lodéwce az catkiem sie stegnie. Jak
juz bedzie ok to rozcinamy butelke i wyciggamy ciasto.Kroimy w plastry. Ciasto po przekrojeniu
wyglada jak salceson.

Smacznego:)



