Doradca

smaku
szarlotka bogusi
BOGUSIA9
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
SKELADNIKI

maka tortowa 3 szklanki
kostka margaryny 250 gram
z6ttko jajek 5
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 tyrzeczka
jabtuka 1 kg
cynamon 1 tyzeczka
biatko 5

kisiel ananasowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne posiekac z makg dodad zéttka, cukier, proszek do pieczenia i przyprawe do piernika.
Zagnies¢ kruche ciasto. Ciasto podzieli¢ na dwie kulki 3/4 i 1/4 matg kulke mozna zamrozi¢. Jabtuka
poszatkowac na widrki sparzy¢ z dodatkiem cukru i cynamonu. Duzg kulke roztozy¢ na
posmarowanej ttuszczem lub na wytozonej papierem blasze na ciasto roztozy¢ mase jabtek. Ubic
piane z dodatkiem cukru i na kofcu dodac kidiel. Na jabtka roztozy¢ warstwe piany z kislem a mata
kulke zetrze¢ na tarce na widrki. Piec w temperaturze 180 stopni okoto 45 minut.
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