Doradca

smaku
Sliwki w occie
CAROLINE1983
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI
sliwki najlepiej wegierki 1 kg
cukier 1/2 kg
Cynamon mielony Prymat 1 ptaska tyzeczka
Gozdziki cate Prymat 1 ptaska tyzka
ocet 1/2 6%

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki umyc, usunac pestki, utozy¢ ciasno w przygotowanych stoikach. Z cukru, octu i przypraw
ugotowac syrop, goragcym zalac stoiki i od razu zamkna¢. Stoiki pasteryzowad przez 20 minut.
Odstawic na conajmniej 2 tygodnie. Po tym czasie Sliwki sa gotowe do jedzenia.



