Doradca
smaku

Lane ciasto z rosotem

GOSIA47-47

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 2 sztuki
maka p6t szklanki
rosét
porcja rosotowa 1 sztuka
marchew 1 sztuka
pietruszka pot sztuki
cebula 1 sztuka
sol pot tyzeczki
woda 1,5 litra
kostka rosotowa 1 sztuka

natka pietruszki

Kucharek przyprawa do potraw

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka wtozy¢ do miski. Roztrzepad je porzadnie mikserem. Nastepnie dodawaé make, tyle aby
ciasto bylo lejgce. Przygotowad rosét: Porcje wtozy¢ do garnka, zala¢ wodga. Doda¢ pokrojong
marchewke, pietruszke i cebulke. Zasypac solg. Dodad kostke rosotowg. Gotowac na matym ogniu
ok. 30 minut. Przyprawi¢ kucharkiem. Pomatu wlewa¢ strumieniem lane ciasto. Zamiesza¢.
Doprowadzi¢ do zagotowania. Zamieszac raz jeszcze i posypac posiekana natka pietruszki.



