Doradca

smaku

Satatka z ryzem i pieczarkami

GOSIENKASSSS
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN
SKELADNIKI

pieczarki 40 dkg
piers z kurczaka 2 szt
kukurydza 1 puszka
sol do smaku
przyprawa do potraw Kucharek do smaku
majonez 3 tyzki
ananas 1 puszka
ryz 3 (ugotowany na sypko)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
5+

Ryz ugotowad na sypko i wystudzi¢. Pieczarki pokroi¢ i podsmazy¢ na patelni z duza iloscia
przyprawy w ptynie kucharek, pdzniej drobno pokroié.Piers z kurczaka pokroi¢ w drobne kawatki i
zala¢ wodg i doda¢ przyprawe uniwersalng kucharek-ugotowad. Piers wyjac¢ z wody i ostudzic.
Ananasa pokroi¢ w kawatki. Wymiesza¢ wszystkie sktadniki:ryz, pieczarki, kurczak, kukurydza i
ananas. Doprawi¢ solg i pieprzem i doda¢ majonez. Wymieszac i satatka gotowa. Smacznego:)



