Doradca

smaku
zapiekanka z pieczarkami
FAUSTYNA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKEADNIKI
bagietka 1 duza
masto 40 gramow
pieczarki 400 graméw
cebula biata 1
masto 20- 30 graméw
szynka wioska 4 dtugie plastry

sol, pieprz

ser zo6ity 300 graméw

przyprawa do masta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Bagietke rozkroi¢ wzdtuz.

2. Masto (40 graméw) rozetrzec z przyprawg do masta, np. za pomoca widelca.

3. Bagietke posmarowac mastem i umiesci¢ na blaszce pokrytej folig aluminiowa.

4. Cebule pokroi¢ w kostke, pieczarki obra¢ ze skorki i pokroi¢ w plasterki. Cebulke i pieczarki
podsmazy¢ na patelni na masle (20 - 30 graméw)

5. Pieczarki zdjg¢ z patelni, i umiesci¢ na niej plastry szynki wtoskie. Trzymac jedng minute, po
czym odwréci¢ na druga strone i piec przez chwilke.

6. Ser pokroi¢ na plasterki lub potrzec.

7. Na bagietce utozy¢ kolejno: pieczarki (z cebulkg) szynke wtoska, ser.

8. Wtozy¢ do piekarnika ustawionego na 180 stopni na 10 minut.



