Doradca

smaku
ptysie z kremem
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

maka 1i 1/5 Szklanki
masto 1/2 kostki
jajko 5
proszek do pieczenia 1 szczypta
woda 1 szklanka
cukier waniliowy 2
Krem: 2 szklanki
$mietana kremoéwka 2 szklanki

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W garnuszku zagotowaé wode z mastem i szczypta soli. Doda¢ make i caty czas miesza¢ az masa
zacznie odstawac do Scianek. Lekko przestudzi¢ dodad proszek do pieczenia i jajka. Utozy¢ porcje
ciasta na blaszce i piec ok. 30 minut. ciepte rozcigé¢ wzdtuz. Kreméwke ubic¢ z cukrem waniliowym
doda¢ cukier puder do smaku oraz dowolne sezonowe owoce. Powstatg masg napetnia¢ ptysie i
przykrywac géra.



