Doradca

smaku
zapiekanka ziemniaczana
FAUSTYNA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziemniaki 0,5 kg
boczek 0,3 kg
szynka 0,2 kg
ser z6tty 0,3 kg
Smietana 200 ml
koperek

szczypiorek siekany
sol, pieprz

oliwa

masto

warzywa mrozone 1 (na patelnie)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Ziemniaki obra¢, pokroi¢ w talarki, podgotowac. Posoli¢.

2. Boczek pokroi¢ w kostke. Podsmazy¢.

3. Warzywa na patelnie podsmazy¢ na oliwie. Przyprawic

4. Ser z6tty pokroi¢ w plastry.

5. Szynke pokroi¢ w plastry.

6. Naczynie zaroodporne wysmarowa¢ mastem. Uktada¢ kolejno (w naczyniu) ziemniaki, boczek,
warzywa, szynke, ser, ziemniak, boczek, warzywa, szynke.

7. Do Smietany jogurtowej dodac szczypiorek i koperek oraz sél i pieprz. Wyla¢ na ostatnia
warstwe, czyli szynke. Na szynke pouktadac ziemniaki, a nastepnie ser.

8. Wiozy¢ do piekarnika nastawionego na 180 stopni na 10 minut.



