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Kapuste szatkujemy lub drobno kroimy nozem. Doprawiamy sola, pieprzem i odrobing cukru.
Skrapiany sokiem z plasterka cytryny i dolewany troche oliwy. Mieszamy i odstawiamy do
przegryzienia na jakie$ dwie godziny. A jeszcze lepsza jest nastepnego dnia.



