
Gołabki z kiszonej kapusty

SYLWIA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

1 główka kiszonej kapusty

150g cebuli

1 kg ugotowanych kartofli

2 łyzaki smalcu

sól i pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kapustke rozdzielic na pojedyncze listki.Cebule posiekac udusic na smalcu,wymieszac z roztartymi
kartoflami sola i pieprzem.Nakladac na liscie kapusty ciasno zawijac ułozyc w garnku podlac
goraca woda,posolic je przykryc liscmi i piec 45 min. w temperaturze 170 stopmni


