Doradca

smaku
tazanki
BEATA82
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
kminek Prymat 1,2 tyzeczki
makaron tazanki 25/25 dag/dag
kietbasa 25/25 podwedzana
kapusta kwaszona 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste kroimy, zalewamy wodg, dodajemy kminek, mieszamy i gotujemy 15-20 min.

Kietbase kroimy w drobng kostke i podsmazamy na rozgrzanym oleju. Dodajemy kapuste i jeszcze
chwile smazymy, Makaron gotujemy al dente w osolonej wodzie, odcedzamy, hartujemy w zimnej
wodzie. Mieszamy i wyktadamy na talerze



