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Sledzie w sosie musztardowym
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sledz 4 sztuki
masto 2 tyzki
woda 5 tyzek
z6ttko jajek 3 sztuki
Musztarda rosyjska Prymat 3 tyzki
Kucharek przyprawa do potraw
sok z cytryny 0,5 sztuki
cebula czerwona 1 sztuka
makaron muszle 8 muszelek
pomidor 2 sztuki
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Roztopi¢ dwie tyzki masta z 4 tyzkami wody. Zdja¢ z ognia i dodad zéttka, sok z cytryny, pieprz i
kucharka. Postawi¢ na kuchence na matym ogniu i miesza¢ nie dopuszczajac do wrzenia. Gdy
zgestnieje zdja¢ z ognia i doda¢ musztarde, wymieszac.
Pomidorki pokroi¢ w talarki i wyciggng¢ pestki.

Cebulke pokroi¢ w pidrka.
Makaron ugotowac.

Sledzika tadnie zawing¢.
Podawac tak jak jest na zdjeciu :)



