Doradca
smaku

Sernik z brzoswiniami na kruchym ciescie

REMPRZEM
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
margaryna 300 gram
maka 3 szklanki
jajko 6 sztuka
cukier 3 tyzka
cukier 2/3 szklanka
proszek do pieczenia tyzka 2
brzoskwinie w puszce 1 puszka
cukier waniliowy 1 torebka
budyn waniliowy 1 torebka
twardg 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto kruche:

1 kostka margaryny (wyjac wczesniej z loddwki), 3 szklanki maki, 3 zéttka, 3 tyzki cukru, 2 tyzeczki proszku do
pieczenia - zagniatamy na zwarta mase.

Biatka zostawiamy na koniec do ubicia piany.

odcinamy 1,5 ciasta i wktadamy do woreczka i do lodéwki na 30 minut. Reszte ciasta wyktadamy forme do pieczenia.
Masa serowa:

Roztapiamy w garnku 1/4kostki margaryny - ostudzi¢ dodajemy do roztopionej margaryny 1 kg sera twarogowego
(najlepiej w wiaderku), potem budyn waniliowy (w proszku), cukier waniliowy, 2,/ szkl cukru. Wszystko mieszamy i
delikatnie trzymamy na gazie ciggle mieszajgc na bardzo matym ogniu uwazajac aby spéd sie nie przypalit.

Nastepnie mase wylewamy na ciasto. Uktadamy brzoskwinie pokrojone w plasterki. Ubijamy piane z 5 biatek.
Nakfadamy na brzoskwinie. Na samg gdre na grubej tarce $cieramy ciasto z lodédwki jako posypka.

Piec ok.50 minut w temp. 180st.



