
Żeberka z grilla

ANECIK1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

żeberka 1 kg (cienkie, chude paski)

Grill przyprawa pikantna Prymat

sól, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żeberka kroimy na małe kawałki (najlepiej co dwie kostki), obsypujemy przyprawami i odstawiamy
na godzine do lodówki. Następnie żeberki grillujemy około 40 minut przekładając co parę minut na
drugą stronę


