Doradca

smaku
Drozdzowki z jabtkiem
ANECIK1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 35 dag
drozdze 2 dag
mleko 200 ml
sol szczypta
margaryna 8 dag
z6ttko jajek 2 szt
cukier waniliowy 1 torebka
cynamon

cukier do smaku

galaretka 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Skruszy¢ drozdze do cieptego mleka, dodad troszke cukru i 5-10 dag maki. Rozczyn pozostawi¢ w cieptym
miejscu do wyrosniecia.

Z6ttka utrzeé, dodac stopiong Kasie i reszte mleka. Doda¢ powstata mase do rozczynu, doda¢ pozostaty
make, cukier, cukier waniliowy i szczypte soli.

Dobrze wyrobi¢ ciasto.

Odstawi¢ na okoto 40-50 min w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Mus jabtkowy doprawi¢ do smaku cukrem i cynamonem, doda¢ do niego galaretke. W przypadku uzycia
jabtek w kawatkach nalezy je obsypac cukrem wymieszanym z cynamonem.

Formowac $redniej wielkosci placuszki, w srodek wtozy¢ mus jabtkowy lub kawatki jabtek, formowac
buteczki odtozy¢ na 15 min do wyrosniecia.

Wyros$niete buteczki posmarowac roztopiong Kasia, piec okoto 20 minut w 180 stopniach (zalezy od
piekarnika).






