Doradca

smaku
Rabarbar do deserdw, ciast
— MIC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

rabarbar 1 kg
cukier 1,5 szklanki

woda 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Nasz rabarbar musiby obraz z jego cieniutkiej skéry. Kroimy go w kostke tak srednio 2 cm.
Wrzucamy do garnka. DOdajemy do niego wode i gotujemy az do miekkosci. Dodajemy do niego
przygotowany cukier. OD czasu do czasu mieszamy. Taki rabarbar jest gotowy od razu do ciast,
jezeli kto$ chce moze go zapasteryzowad w stoikach i mie¢ na przyszty czas.

Warto sprobowad smak jaki wyszedt, gdyz kazdy ma swoje smaki jedni wolg stodszy , drudzy
kwasniejszy. Ewentualnie mozna dostodzic.



