Doradca
smaku

Mazurek z nutg pomaranczy i kremem z nutelli:)

SMERFETKA79
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka krupczatka 250 gram
maka pszenna 50 gram
masto 200 gram
puder 50 gram
z6ttko jajek 3 sztuki
cukier waniliowy 1 opakowanie
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
ser mascarpone 1 mate opakowanie
nutella 1 maty stoiczek
ozdoby cukiernicze
konfitura 1 pomaranczowa
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Z maki, masta, pudru,cukru waniliowego, z6ttek,sSmietany proszku do pieczenia

wyrobi¢ ciasto kruche. Owing¢ w folie spozywczg i wstawi¢ do lodéwki na 1 godz.
Nastepnie,ciasto rozwatkowad. na grubos¢ ok 1,5- 2 cm i wtozy¢ do formy.
Posmarowad cienka warstwg konfitury .Piec w nagrzanym piekarniku w temperaturze
180°C do zarumienienia, ok. 20 min. i pozostawi¢ do ostygniecia.

KROK 2 Na przestudzone ciasto wytozy¢ mase przygotowana z nutelli i sera mascarpone.
Serek Wymieszac z nutellg i rozprowadzi¢ po powierzchni ciasta. Odstawi¢ na 1-2
godziny do loddéwki. .

KROK 3 Dekorowac gdy masa stezeje. Do ozdobienia uzytam ozdoby cukiernicze.






