Doradca

smaku
Klopsiki w sosie..............
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
mieso wieprzowe 400 g
cebula 1 szt
grzybki mun 6 szt
Butka tarta klasyczna Prymat 8 tyzek
czosnek 2 zabki
jajko 2 szt
sol, pieprz do smaku
pomidor 1 szt
koperek

natka pietruszki

sos sojowo grzybowy 2 tyzki
stodka $Smietana 100 ml
maka 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso, cebule i czosnek zmielic.

Pomidora zmiksowac.

Grzybki pokruszy¢ i zala¢ gorgcg woda.

Do miski wrzuci¢ zmielone mieso, dodac jajka, butke tartg i przyprawic solg i pieprzem. Uformowac niewielkie
kulki.

W garnku zagotowa¢ wode, dodac grzybki,sos sojowo-grzybowy, pomidora, koperek, natke i wrzuca¢ klopsiki.
Gotowa¢ 8 minut. Doprawi¢ do smaku sola i pieprzem.

Zagescic¢ sos Smietang rozrobiong z maka. Podawacé z makaronem lub jak kto woli.



