Doradca
smaku

Kurczak z makaronem w sosie Smietanowym
ZEWA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKELADNIKI

makaron swiderki 500¢g
piers z kurczaka 600 g
cebula 1-2 szt
sol, pieprz do smaku
oliwa 3 tyzki
maka 3 tyzki
$mietana 18-procentowa 500 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy makaron, w miedzyczasie podsmazamy kurczaka obtoczonego w mace na ztoty kolor
aby byt miekki, dodajemy pokrojong w kostke cebule i dalej podsmazamy. Doprawiamy solg i
pieprzem.

Wlewamy $Smietane i mieszamy do zagotowania caty czas mieszajac, po chwili sos zgestnieje.
Odcedzony makaron mieszamy delikatnie z sosem, podajemy na gorgco.



