Doradca
smaku

placek skubaniec

EWELINA/BUNIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI
jaja 5 sztuk
kakao
maka 60 dkg
cukier 35 dkg
margaryna Kasia 1,5 kostki
proszek do pieczniia 4 tyzeczki

szczypta sody
agrest

olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

5 dkg cukru do ciasta, reszta cukru do biatek, make ,zéttka, cukier, proszek i olej razem
wymieszaé, zrobi¢ kruche ciasto, ciasto podzieli¢ na 3 czesci, 1 cze$¢ potozy¢ na blache , posypad
tartg butka i utozy¢ owoce, 2 cze$¢ zmieszac z kakaem, pokruszy¢ na owoce, na to ubite biatka i na
biatka 3 czes¢ ciasta. Piec 40-50 minut w dobrze nagrzanym piekarniku.

Przed ubijaniem biatek wsypa¢ odrobine soli, cukier sypa¢ powoli do ubitych biatek.



