Doradca
smaku

Kulki z serem w sosie pieczerkowym

MELA25
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
mieso mielone 500 ¢
sél
Pieprz biaty mielony Prymat
jajko 1 szt
butka tarta pikantna 3/4 szklanki
czosnek 2 zabki
Kucharek przyprawa uniwersalna 2-3 tyzeczki
cebula
ser 26tty 10 dag
sos
masto 3 tyzki
pieczarki 500 ¢
Smietana 30% 250 ml
sél
pieprz
maka 4 tyzki
woda 200 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1

KROK 2

KROK 3

Mieso mielone wieprzowe wktadamy do miski dodajemy drobno posiekang cebulke i
czosnek , wbijamy cate jajko i dodajemy butke oraz przyprawy . Mieszamy aby
powstata jednolita masa miesna . Ser z6tty kroimy w mate kostki . Z miesa formujemy
placek do $rodka ktadziemy kawatki sera

i zlepiamy w kulke . Tak zrobione kuleczki podsmazamy na patelni i przektadamy do
garnka.

Sos : pieczarki obieramy , kroimy w plastry i podsmazamy na masle , przektadamy do
kuleczek zalewamy wodg i gotujemy na wolnym ogniu okoto 20 minut . W 200 ml|
zimnej wody rozrabiamy 4 tyzki maki wlewamy do gotujgcego sie sosu aby zagescic (
Sciggamy sos z garnka by nie powstaty grudki ) , Zagotowac i wla¢ 250 ml Smietany i
znéw zagotowac doprawi¢ do smaku solg i pieprzem . Podajemy z ziemniakami.



