Doradca

smaku
marmoladki
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
jabtka 2 kg
cukier 1 kg
oliwa 1
cukier puder 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

jabtka obieramy i kroimy w czastki. dusimy je starannie, mieszajac (zeby sie nie przypality). kiedy
zamienia sie w ro zduszong mase sypiemy cukier i jeszcze 5 minut dusimy, stale mieszajac.
nastepnie lekko przestudzong mase wylewamy na pergamin nattuszczony oliwg i rozprowadzamy
réwno na grubos¢ ok 3 cm. gdy masa doktadnie zastygnie, wykrawamy prostokatne kawafki,
uktadamy je na blasze wytozone tg sama pergaminem i wstawiamy do lekko nagrzanego

piekarnika. obsuszamy przez 2 godziny. wyjmujac jeszcze ciepte, przesypujemy cukrem pudrem.
przechowujemy w szklanym stoju.



