Doradca
smaku

Zupa selerowa z serem zo6ttym
IWUSIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI

seler korzeniowy 0,5 kg
ziemniaki 5 sztuk
cebula biata 2 sztuki
z6ttko jajek 3 sztuki
mortadela 25 dag
sol do smaku
maka 2 tyzeczki
masto 4 tyzeczki
rosot 1,5 litra
ser 26tty 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki i cebule obieramy, kroimy w kostke. Selera obieramy i trzemy na tarce o grubych
oczkach. Cebule, ziemniaki i selera smazymy na tyzce masta, az sie tadnie zarumienig. Wrzucamy
do garnka zalewamy rosotem, przyprawiamy i gotujemy 20 minut. Czekamy, az lekko przestygnie
a nastepnie miksujemy na papke. Make i 2 tyzeczki masta mieszamy razem by sie potaczyto a
nastepnie dodajemy do zupy. Mortadele kroimy na mniejsze kawatki i réwniez dodajemy do zupy.
Gotujemy. Do zagotowanej dodajemy zéttka i mieszamy. Ser zétty trzemy na tarce. Na talerz
wsypujemy ser z6tty, a nastepnie zalewamy zupa. Smacznego !!



