SMAZONE

Doradca
smaku

PAROWKI W CIESCIE DROZDZOWYM

GOSIA18

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
paréwki 12-14 szt
maka 3 szkl
drozdze 1/2 kostki
mleko 11/2 szkl
margaryna 1/4 kostki
sol do smaku
z6ttko jajek 3 szt
olej do smazenia 1/2 1
ser gouda 12-14 plastréow

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

Margaryne rozpuszczamy w rondelku i odstawiamy do wystygniecia. Do mleka
wkruszamy drozdze i lekko podgrzewamy. Do miski wsypujemy make dodajemy
z6ttka, sél, pieprz i wlewamy mleko zagniatamy ciasto, na koniec wlewamy
margaryne, zagniatamy i odstawiamy ciasto w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Wrosniete ciasto rozwatkujemy, wycinamy dowolne kawatki tak aby zmiescity sie nam
potéwki paréwek. Ktadziemy plasterek sera i paréwke i zwijamy, zlepiamy dobrze
konce.

W rondelku rozgrzewamy olej i wrzucamy nasze paréwki, smazymy na kolor rumiany
z obu stron. Mozna podac z ketchupem lub z sosem.
SMACZNEGO!!!



