Doradca
smaku

Kopytka ze smazong cebulka i kietbasg
¥ PIETRUSZKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziemniaki 1 kg
maka pszenna 1 szkl
maka ziemniaczana 1 tyzka
cebula 2 sztuki
kietbasa 200 g
sol
pieprz

ttuszcz do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki gotujemy ze szczypta soli. Po ugotowaniu studzimy a nastepnie mielimy lub doktadnie
zgniatamy. Do ziemniakdéw dodajmy make i wyrabiamy ciasto. Ciasto dzielimy na czesci,
formujemy watki i Scinamy nozem na skosne kluski. Kopytka gotujemy wrzucajgc na wrzaca
osolong wode. Po wrzuceniu nalezy zamieszad tyzkg. Czekamy, az kopytka wyptyna i gotujemy ok
1 - 2 min. Wyjmujemy tyzka cedzakows.

Cebule obieramy, drobno siekamy, podsmazamy na rozgrzanym ttuszczu, d przesmazonej cebulki
dodajemy pokrojong w drobng kostke kietbase i cato$¢ chwile smazymy. Przyprawiamy do smaku i
zdejmujemy z ognia.

Kopytka podajemy z usamzong cebulg i kietbaska. Cato$¢ mozna posypac drobno posiekanym
szczypiorkiem.

Smacznego.



