Doradca
smaku

Deser maslankowo-truskawkowy Eli

ELI_555
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

maslanka 1 llitr

cukier 8 tyzek

cukier puder 3 tyzki

$mietan fix 1 sztuka

gatazki miety lub melisy do dekoracji

Zelatyna wieprzowa Prymat
truskawki swieze 1kg

kremowka 250 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do 100 ml wrzacej wody wsypac zelatyne,mieszac¢ az sie rozpusci i ostudzi¢.Umyte,obrane
truskawki(po odtozeniu do dekoracji) zmiksowac z cukrem.Doda¢ maslanke,zelatyne i jeszcze raz
zmiksowad.Mase rozla¢ do pucharkéw(mnie wyszto 10) i wiozy¢ do lodéwki zeby masa
zastygta.Smietane ubi¢ z cukrem pudrem i $mietanfixem.Po wyjeciu z lodéwki desery ozdobi¢ bitg
$mietang,pozostatymi truskawkami i melisg lub mieta.Smacznego!



